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шейка свиная пармская

свиная грудинка горячего копчения

ростбиф по-домашнему

рулет из говяжьей вырезки
с черносливом

отварной говяжий язык

прессованная копченая говядина

буженина шпигованная

казылык

куриный рулет

домашний террин из индейки
c шампиньонами и фисташками 

подкопченная утиная грудка

сервелат 
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ДОПОЛНИТЕЛЬНО

МЯСНОЕ АССОРТИ №1: 400 руб.     60 гр.   

ростбиф по-домашнему 

казылык

домашний террин из индейки 
с шампиньонами и фисташками

отварной говяжий язык

МЯСНОЕ АССОРТИ №2 : 310 руб.   60 гр.   

свиная грудинка горячего копчения

буженина шпигованная

прессованная копченая говядина

куриный рулет

РЫБНОЕ АССОРТИ №1: 390 руб.       60 гр.   

масляная холодного копчения 

лосось слабосолёный

копчёная скумбрия

бочковая сельдь

РЫБНОЕ АССОРТИ №2 : 510 руб.      60 гр.   

лосось слабосолёный

тигровые креветки гриль

соте из кальмаров

масляная холодного копчения

ДОПОЛНИТЕЛЬНО

лосось слабосоленый

масляная холодного копчения

угорь копченый unagi

бочковая сельдь

соте из кальмаров

тигровые креветки гриль

морской гребешок гриль

копченая скумбрия

маринованные гигантские мидии

15

15

15

15

15

15

15

15

15

150

120

170

60

110

130

180

60

90

НАРЕЗКИ
ХОЛОДНЫЕ РЫБНЫЕ ЗАКУСКИХОЛОДНЫЕ МЯСНЫЕ ЗАКУСКИ

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

гр. руб.гр. руб.
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огурцы

помидоры 

черри помидоры

сладкий перец

редис

сельдерей

маринованный красный лук

петрушка, укроп 

зеленый базилик

кинза

зеленый лук

микс салатных листьев
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50

50
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10
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ДОПОЛНИТЕЛЬНО

ОВОЩНОЕ АССОРТИ:     90 гр.   230 руб.

огурцы

помидоры

сладкий перец

редис

микс салатных листьев

СЫРНОЕ АССОРТИ №1: 220 руб.            40 гр.   

Мааздам

Мраморный

Российский

Сулугуни копченый

СЫРНОЕ АССОРТИ №2: 310 руб.           40 гр.   

Пармезан

Сулугуни копченый

Камамбер

Моцарелла

Пармезан

Голубой сыр

Чеддер

Мраморный

Российский

Моцарелла

Мааздам

Сулугуни копченый

Брынза

Камамбер

90

90

60

40

60

70

50

50

110

10

10

10

10

10

10

10
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10

ДОПОЛНИТЕЛЬНО

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
НАРЕЗКИ

СЫРЫОВОЩИ

гр. руб.
гр. руб.

по запросу
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капуста квашеная

огурцы

помидоры

патиссоны

перец сладкий

черемша

грузди соленые

опята маринованные

маслята

маслины / оливки
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ДОПОЛНИТЕЛЬНО

АССОРТИ СОЛЕНИЙ №1: 150 руб.         60 гр.   

капуста квашеная

огурцы маринованные

помидоры

патиссоны

ФРУКТОВОЕ АССОРТИ №1: 380 руб.       200 гр.   

ананас

апельсин

виноград

яблоко

груша

ананас

виноград

апельсин

грейпфрут

яблоко

груша

 

120

90

60

60

40

70

50

50

50

50

50

50

ДОПОЛНИТЕЛЬНО

СЕЗОННЫЕ ФРУКТЫ

дыня

арбуз

персики

сливы

хурма

киви

манго

мандарин

 

 

90

60

60

220

60

50

50

50

50

50

50

50

50

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ
НАРЕЗКИ

ФРУКТЫСОЛЕНЬЯ И РАЗНОСОЛЫ

по запросу

по запросу

по запросу

просьба уточнять наличие

гр. руб.

гр. руб.
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ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

50

50

60

65

80

60

60

60

60

50

50

60

60

120

150

270

100

250

180

180

200

190

80

150

250

270

Овощи гриль с соусом из голубого сыра и рукколой (цукини, баклажаны, 
болгарский перец, помидоры- гриль, маринованные с использованием 
бальзамического уксуса,чеснока и оливкового масла)

Капрезе с Моцареллой, помидорами и соусом песто

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

ОВОЩНЫЕ:

МЯСНЫЕ:

Прошутто, клубника, руккола и соус с медом и 
бальзамическим уксусом

Блинчики, фаршированные курицей и жареными грибами

Ассорти из 4 видов сала: сало домашнее, сало копченое, сало 
перекрученное с чесноком и зеленью на гренках, рулетики из грудинки

Рулет из свиной вырезки и чернослива. 
Подается с брынзой и зеленью

Домашний террин из индейки с розовым перцем, 
шампиньонами и фисташками.
Подается с соусом и миксом из салатных листьев

Отварной говяжий язык с помидорами и сырным соусом

Вителло тонато с запеченной телятиной, крутонами, кубиками 
желе из томатного сока и соусом из тунца и анчоусов 

Канапе с сельдью, картофелем и луком на ржаном хлебе

Заливное из судака 

Волованы с красной икрой и сливочным маслом

Рулетики из семги домашнего посола с копченым Маскарпоне 
и миксом салатных листьев

РЫБНЫЕ:

гр. руб.
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САЛАТЫ В СТОЛ

80 90

120

150

120

90

180

90

220

150

Салат с печеной свеклой, чесноком и черносливом

Салат с курицей (отварной картофель, омлет, кукуруза и 
домашние крутоны)

Салат Оливье с мясом

Греческий салат с брынзой

Винегрет с маринованными грибами и и балтийской килькой

Салат с морепродуктами и свежими овощами

Салат Сельдь под шубой из овощей

Салат Семга под шубой из овощей

Мимоза с консервированым тунцом

80

80

80

80

80

80

80

80

САЛАТЫ
индивидуальная подача

ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ 
огурцы, помидоры, болгарский перец, микс салатных листьев, 
кольца репчатого лука, маслины, брынза, кедровые орешки, 
заправка оливковым маслом и винным уксусом

САЛАТ С МАРИНОВАННЫМИ ГРИБАМИ 
маринованые грузди, жареный лук, картофель, руккола, помидоры,
Пармезан, заправка на основе дижонской горчицы

САЛАТ С ПЕЧЕНЫМИ ОВОЩАМИ
баклажаны, цукини, болгарский перец, микс листьев салата,
домашние крутоны, копченый сыр

200

185

205

370

320

320

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

ОВОЩНЫЕ:

гр. руб.
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САЛАТЫ
индивидуальная подача

200

180

230

200

200

290

185

300

200

220

270

350

380

320

350

570

570

450

490

490

450

780

САЛАТ ИЗ ТРЕХ ВИДОВ МЯСА                                                                                                                                         
отварной язык, жареный бекон, куриное филе, маринованные грибы, 
болгарский перец, огурцы, сыр Моцарелла, соус Колеслоу

САЛАТ С ЯЗЫКОМ                                                                                                                                                        
говяжий язык, чернослив, зеленый горошек, перепелиное яйцо, зеленое 
яблоко, медово-горчичная заправка

САЛАТ С ЦЫПЛЕНКОМ                                                                                                                                                  
отварной цыпленок, пекинская капуста, яйцо, картофель пай, жареный лук, 
зеленый горошек, соус «Цезарь»

САЛАТ С ХРУСТЯЩИМ ШНИЦЕЛЕМ                                                                                                                                   
шницель из куриного филе, микс листьев салата, шампиньоны, маринованный 
болгарский перец, консервированные огурцы, картофель, домашний майонез

САЛАТ ИЗ ТЕЛЯТИНЫ                                                                                                                                                          
телятина, микс листьев салата, вяленые помидоры черри, кускус, 
печеная тыква, руккола, Сулугуни, заправка из трюфельного масла

САЛАТ «ЦЕЗАРЬ» С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ                                                                                                                                                       
куриная грудка, листья салата, помидоры черри, Пармезан, домашние 
крутоны, соус «Цезарь»

САЛАТ С КОПЧЕНОЙ УТКОЙ 
подкопченная утиная грудка, микс листьев салата, грейпфрут, кешью, 
заправка на основе меда, горчицы и оливкового масла

САЛАТ С РОСТБИФОМ                                                                                                                                                        
ростбиф, микс листьев салата, помидоры, яйцо пашот, маринованные 
патиссоны, красный лук, заправленный виноградным уксусом и соком лайма

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

МЯСНЫЕ:

САЛАТ С КОПЧЕНОЙ ФОРЕЛЬЮ                                                                                                                                     
форель копченая, микс листьев салата, сельдерей, перец болгарский, 
салат Чука, икра тобико красная, перепелиное яйцо, соус Васаби

САЛАТ С КАЛЬМАРАМИ                                                                                                                                              
кальмары, микс листьев салата, редис, яйцо куриное, 
маринованный морской гриб, кунжутная заправка

ТЕПЛЫЙ САЛАТ «ПРОВАНСАЛЬ» С МОРЕПРОДУКТАМИ                                                                                                                              
лосось, креветки, мини осьминоги, кальмары, 
помидоры, шампиньоны, перец болгарский, микс листьев салата

С МОРЕПРОДУКТАМИ:

гр. руб.
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ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
в стол

СВИНАЯ КОРЕЙКА
нашпигованная черносливом и чесноком и запеченная в душистых специях

УТКА
фаршированная сухофруктами

НОГА ЯГНЕНКА 
запеченная в пергаменте со специями и приправами

ЩУКА
фаршированная рыбным муссом и свиным шпиком

 

СТЕРЛЯДЬ
с гигантскими креветками, раками, мидиями, кальмарами

ГОРЯЧЕЕ РЫБНОЕ АССОРТИ
филе судака в кляре, сазан жареный с овощами, щука на пару. 

Подается с ассорти соусов и зеленью

1000

1000

1000

1000

1000

100/100

3 000

3 500

6 900

2 800

11 700

800

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
индивидуальная подача

ЗАПЕЧЕННЫЙ ЦУКИНИ С МУССОМ ИЗ РЫБЫ И МОРЕПРОДУКТОВ
мусс из креветок, кальмара, форели и белорыбицы.

Подается со сливочным соусом и маринованным морским грибом

ЖАРЕНЫЕ МОРСКИЕ ГРЕБЕШКИ
подаются с пюре из цветной капусты, желе из облепихи и черным хлебом

РУЛЕТИКИ ИЗ ФОРЕЛИ С МУССОМ ИЗ БЕЛОЙ РЫБЫ 
подаются с картофельно-сельдереевым пюре, икрой Тобико и 

томатным соусом

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ, ФАРШИРОВАННЫЕ СЫРОМ И ЧИПОТЛЕ
запекаются в беконе. Подаются с полентой и пряным винным соусом

 

200

175

200/30

235

420

950

630

700

С МОРЕПРОДУКТАМИ:

гр. руб.
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ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
индивидуальная подача

 

ЛЕСНЫЕ ГРИБЫ ТОМЛЕНЫЕ В СЛИВКАХ
подаются с миксом листьев салата в слоеном тесте

ЖАРЕНЫЙ В СПЕЦИЯХ СУЛУГУНИ
подается со спелыми томатами и маринованным луком

180

70/140

150

180

210

240

220

380

390

390

550

570

680

350

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

С ГРИБАМИ И СЫРОМ:

ПИКАНТНАЯ КЕСАДИЛЬЯ С ГОВЯДИНОЙ 
хрустящие лепешки, начиненные томатами, рубленым бифштексом, 

красной фасолью, сыром и зеленью. Подается с горчичным соусом

СПРИНГ-РОЛЛ С КРЕВЕТКАМИ И СВИНИНОЙ
обжаренные овощи, креветки и сочная свинина, завернутые в рисовое 

тесто и обжаренные до хрустящей корочки. 

Подается с устричным соусом и миксом листьев салата

ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ ТОМЛЕНЫЕ С ОВОЩАМИ В ВИНЕ
подаются с жареными баклажанами и томатным соусом 

ТУШЕНЫЙ ТЕЛЯЧИЙ ЯЗЫК
подается с картофельным кыстыбый, соусом из аджики и зеленью

ЗАПЕЧЕННЫЙ БАКЛАЖАН С МУССОМ ИЗ ИНДЕЙКИ
подается с тосканским соусом и лепестками арахиса

МЯСНЫЕ:

ЖУЛЬЕН ИЗ КУРИЦЫ И ГРИБОВ
подается с миксом листьев салата и картофельным пюре

ШАШЛЫЧОК ИЗ КУРИЦЫ 
подается в банановом листе с хрустящими овощами и дайконом, 

приготовленными в соусе терияки

ПИКАНТНАЯ КЕСАДИЛЬЯ С КУРИЦЕЙ 
хрустящая лепешка, начиненная курицей, кукурузой, сыром, перцем и зеленью. 

Подается с миксом листьев салата и тайским чили соусом

180

250

150

360

370

380

гр. руб.
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ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА
индивидуальная подача

СПРИНГ-РОЛЛ С УТКОЙ И ОВОЩАМИ 
обжаренные овощи и филе утки, завернутые в рисовое тесто 

и обжаренные до хрустящей корочки. 

Подается с устричным и сливочным соусами и миксом листьев салата

УТИНАЯ ГРУДКА
подаётся с полбой и ягодным соусом

200

280

580

620

СУП

БУЛЬОН С ТРЕУГОЛЬНИКОМ
куриный бульон и национальная татарская выпечка из говядины и картофеля

СОЛЯНКА СБОРНАЯ МЯСНАЯ
отварная говядина, ветчина, московская колбаса

СОЛЯНКА ПО-КАЗАНСКИ
говядина, телячий язык, копченая куриная грудка, чернослив

СУП-ЛАПША С КУРИЦЕЙ

ХАРЧО С БАРАНЬИМИ РЕБРАМИ, РИСОМ И СПЕЦИЯМИ

БОРЩ С ГОВЯДИНОЙ

150/100

250

250

250

250

310

290

320

280

340

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

МЯСНОЙ:

УХА ПО-ВОЛЖСКИ ИЗ РЕЧНОЙ РЫБЫ
бульон из двух видов рыбы, картофель, печеный перец и душистая зелень

УХА НА ДВОЙНОМ БУЛЬОНЕ С ФИЛЕ ИЗ ЛОСОСЯ И ЗУБАТКИ
с луком пореем, помидорами и картофелем

250

250

320

380

РЫБНЫЙ:

гр. руб.

250 320
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СУП

СУП-КРЕМ ИЗ БРОККОЛИ
подается с кредлями из белой рыбы, морской капустой и черным кунжутом

СУП-ПЮРЕ ИЗ ТЫКВЫ
подается с курицей терияки и тыквенными семечками

ВЕЛЮТЕ ИЗ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ
подается с куриным филе в медовой глазури (без сливок)

КРЕМ-СУП ИЗ ШПИНАТА
с помидорами и сыром

СУП-ПЮРЕ ИЗ ПЕЧЕНЫХ ПОМИДОРОВ
с жареными тигровыми креветками, гренками и сметаной

300

250

250

250

250

300

280

280

290

300

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

ТУШЁНАЯ ГОВЯДИНА В КРАСНОМ ВИНЕ С КАРТОФЕЛЬНЫМИ КРОКЕТАМИ

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ СВИНИНЫ 
подаются с крокетами из ризотто четыре сыра и перечным соусом

МЕДАЛЬОНЫ ПО-ВОЛЖСКИ
медальоны из вымоченной в молоке свиной вырезки, обернутые беконом и обжаренные 
на гриле со специями. Подаются с гарниром «овощной тиан» и соусом 

РАГУ ИЗ ЯГНЕНКА С ОВОЩАМИ 
подается с запеченным картофелем, брынзой и зеленью

МЕДАЛЬОНЫ ИЗ ГОВЯДИНЫ 
жареные на гриле с соте из листьев шпината и соусом из брусники

ГОВЯДИНА С КОРИАНДРОМ
сочный кусок вырезки, обжаренный с кориандром и специями. 
Подается с овощным рататуем, картофельным пюре и соусом Демиглас

АСИАГО СТЕЙК
стейк из говяжьей вырезки с картофелем лайонез, подается с салатом из 
помидоров и сливочно-сырным соусом

340

350

400

380

315

790

750

820

750

1 100

140/350 1 200

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

СУП-ПЮРЕ:

МЯСНЫЕ:

150/230 1 400

гр. руб.
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ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

ГОВЯДИНА «ВЕЛЛИНГТОН» 
говядина, запеченная в слоеном тесте с грибами, подается с картофельным 
пюре и соусом из красного вина 

КУСОЧКИ МАЧЕТЕ СТЕЙКА
подается с тыквенным пюре, помидорами гриль, миксом листьев салата и 
бальзамической заправкой

СТЕЙК "ШАТОБРИАН»
говяжья вырезка, подложка из поленты, запеченные мини овощи и  соус Барбекю

СТЕЙК ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ 
 с ароматным крастом, соте из лесных грибов, спаржей и соусом из красного вина 

КАРЕ ЯГНЕНКА ПОД КОРОЧКОЙ ИЗ ФИСТАШЕК С МЯТОЙ
подается с помидорами-гриль, грибами и соусом из запечённого баклажана

 400

 280

 380

 300

 260

300

350

330

320

240

460

340

500

1 200

1 100

1 500

1 500

1 600

890

1 500

1 300

1 550

980

1 600

690

1 300

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

ФРИКАСЕ ИЗ СИБАСА, КАЛЬМАРА И ЧЕРНЫХ МИДИЙ
подается с картофельным пюре и помидорами

ФИЛЕ ДОРАДО, ТИГРОВАЯ КРЕВЕТКА НА ГРИЛЕ, МЕДАЛЬОН ИЗ 
ФОРЕЛИ, ЗАПЕЧЕННЫЙ В ДОМАШНЕМ ТЕРИЯКИ
подается с риззотто с ароматом лайма

РЫБНОЕ МИЛЕФОЛЬЕ 
пирамида из двух видов рыб с муссом из сельдерея, овощами и шампиньонами

ЛОСОСЬ ЗАПЕЧЕННЫЙ НА КОЖЕ
подается с жасминовым рисом и соусом на основе шампанского

РУЛЕТИК ИЗ СЕМГИ
подается со смесью дикого и белого риса, брокколи и цветной капустой

СИБАС ЖАРЕНЫЙ ЦЕЛИКОМ 
подается с овощами и соусом из каперсов

КУРИНАЯ ГРУДКА
запеченная с каперсами, в сливочном соусе, сервированная цукини
 и шампиньонами гриль

НОЖКА УТКИ КОНФИ 
ножка утки, томленая на медленном огне и запеченная в медово-цитрусовом соусе
с пюре из сельдерея

РЫБНЫЕ:

ИЗ ПТИЦЫ:

гр. руб.
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ГАРНИР

Жареный или отварной
картофель

Картофельное пюре

Картофель гратен

Картофель фри

Картофель Пом Дюшес

Овощной тиан

Соте из овощей

Помидоры – гриль

ДЕСЕРТЫ

Мусс в стаканчиках
в ассортименте
- малиновый
- черничный
- шоколадный
- ванильный

Чак-чак

Пирожное «Птичье молоко»

Медовый торт

Йогуртовый торт

Шоколадный торт Брауни

Торт Захер

Чизкейк Нью-Йорк 

Клубничный чизкейк

Мороженое на выбор
- шоколадное

- ванильное

- клубничное

Помидоры черри
с оливками и базиликом

Листья салата

Соте из шпината

Спаржа на пару

Грибы жареные

Дикий рис

Рис жасминовый

Паста без соуса
на оливковом масле

150

150

130

150

130

100

150

100

100

100

110

170

170

160

160

140

100

55

150

100

120

100

150

100

250

250

310

380

210

290

130

110

30

45

60

110

110

90

120

190

200

190

160

160

170

170

130

50

50

50

50

50

КОМПОТЫ, МОРСЫ
подаются в кувшине, цена за 1 литр

Компот из малины 

Компот из вишни

Компот из клубники и мяты

Морс ягодный

Морс из клюквы / черники

Морс из облепихи

45

350

350

350

450

450

500

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

гр. руб.гр. руб.

гр. руб.гр. руб.



Ваше успешное мероприятие с отелем «Рамада Казань»

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ

Наши контакты

Ramada by Wyndham Kazan Сity Сentre

г.Казань, ул.Чернышевского 39

+7 (843) 294-00-00

info@ramadakazan.com

 www.ramadakazan.com


